
antipasti
Taleggio sticks
Ser taleggio. panko. relish z palonej papryki z kolendrą. oregano z Sycylii .

Tartare di bavetta
Sezonowana wołowina bavetta. czarna trufla. smażone kapary. majonez z czarnej
trufli .  słodka szalotka. parmigiano reggiano DOP. chrupiący topinambur.
ubijane masło. nasze pieczywo.

burrata di bufala
Świeza burrata di bufala DOP. podsuszane pomidory. oliwa extra z młodych
oliwek. pieczone morele. nasze pieczywo.

Polpo alla Luciana
Świeża ośmiornica z ognia. peperoncino. pomidory San Marzano DOP. 
selekcja ziół polnych. cebula szalotka. oliwa extra virgin z młodych oliwek.

tartare di salmone
Świeży łosoś Szkocki Loch Duart. guacamole. cebula szalotka. kolendra.
szczypiorek. marynowana biała rzodkiew.

dzikie KREWETKI
Sos na bazie białego wina, masła i szalotki. nasze pieczywo.

vitello tonnato
Polędwica cielęca. sos na bazie świeżego tuńczyka i anchois. 
capperi di Pantelleria IGP sotto sale. zioła polne.

talerz antipasti
Wyselekcjonowane włoskie wędliny i sery z foccacią.

Do stolików 6 osobowych oraz powyżej doliczamy serwis kelnerski
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pasta fresca
papardelle demi glace
Demi glace z palonych kości wolowych. czarny pieprz młotkowany. 
rozmaryn. brandy. ekologiczna wątróbka drobiowa.

lasagnetta z polskimi kurkami
Polskie kurki smażone na maśle i białym winie. espuma z parmigiano reggiano. 
cebula dymka.

PAPPARDELLE ragout
Ragout z Amerykańskiego mostku wołowego GOP i szpiku kostnego. 
pecorino romano DOP.

MAFALDINE DI BURRATA
Pesto z bazylii. parmigiano reggiano DOP. skórka z cytryny z Amalfi. 
burrata di Buffala. domowe podsuszane pomidory. pistacje z Sycylii.

linguine ai frutti di mare
Dzikie krewetki Argentyńskie. świeże małże. ośmiornica. nać pietruszki. białe wino.

strozapretti RAGOUT BIANCO
Sycyli jskie ragout z salsiccią i prosciutto di Parma. 
parmigiano reggiano DOP. estragon. peperoncino. włoski dziki brokuł.

FETTUCCINE z kawiorem z jesiotra syberyjskiego
Emulsja z masła i parmigiano reggiano. kawior Antonius Oscietra 5*. 
zest z cytryny. szczypiorek.

Rigatoni Amatriciana
Pomidory san marzano DOP. guanciale al pepe. białe wino. 
peperoncino Calabrese. pecorino romano DOP.

orchiette carbonara
Guanciale al pepe. pecorino romano DOP. żółtko. czarny pieprz młotkowany.

Nie jesz glutenu? zamień pastę na bezglutenową 
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RISOTTO &  GNOCCHI
Gnocchi e burrata
Burrata di Bufala.  pieczone pomidory San Marzano DOP. 
domowe podsuszane pomidory. bazylia .

risotto
Ryż Vialone Nano. bisque krewetkowe. mascarpone. nduja.  
Argentyńskie dzikie krewetki .

risotto fritto
Risotto pieczone. wędzony halibut .  świeży chrzan. beurre blanc. 
parmigiano reggiano.
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https://antoniuscaviar.com/pl/produkt/oscietra-caviar-6-star/


MARINARA
Pomidory San Marzano DOP. anchois. bazylia. czosnek. oregano z Sycylii.

MARGHERITA 
Pomidory San Marzano DOP. mozzarella fior di latte. bazylia. parmiggiano reggiano.

prosciutto cotto
Pomidory San Marzano DOP. mozzarella fior di latte. prosciutto cotto. bazylia.

POLSKIE KURKI & MASCARPONE
Crème fraîche. świeże polskie kurki. mascarpone. świeży tymianek. koperek.
czarny pieprz młotkowany.

PERA
Crème fraîche. mozzarella fior di latte. taleggio DOP. karmelizowana gruszka. 
orzechy włoskie. peperoncino Calabrese.

MORTADELLA E STRACCIATELLA 
Mozzarella fior di latte. creme fraiche. mortadella di Bologna. 
stracciatella di bufala. sycylijskie pistacje.

SALAMI NAPOLI 
Pomidory San Marzano DOP, mozzarella fior di latte. 
salami napoli dolce. oliwki leccino. 

STRACCIATELLA ‘NDUJA 
Creme fraiche. mozzarella fior di latte. ‘nduja. miód spadziowy. 
stracciatella di Bufala. peperoncino. bazylia.

SALSICCIA E PEPERONI
Mozzarella fior di latte. sos z palonej papryki. scamorza cata. nduja. 
salsiccia Bollo Bianco. czerwona cebula.

PEPPERONI 
Pomidory San Marzano DOP. mozzarella fior di latte. salsiccia piccante. 
sycylijskie oregano.

BURRATA DI BUFALA
Mozzarella fior di latte. pesto z czosnku niedźwiedziego. burrata Di Bufala. 
konfitowane pomidory. młode liście polne.

SALSICCIA E BROCOLLI
Mozzarella fior di latte. salsiccia Bollo Bianco. scamorza affumicata.
marynowany dziki brokuł.

COPPA DI PARMA 
Pomidory San Marzano DOP. mozzarella fior di latte. coppa stagionata. rukola.
konfitowane pomidory. parmigiano reggiano DOP.

PICCANTE 
Pomidory San Marzano DOP. mozzarella fior di latte. salami ventricina piccante.
peperoncino Calabrese.

GUANCIALE e tartufo
Creme fraiche. mozzarella fior di latte. krem z białej trufli. guanciale al pepe.
rukola.

pizza napoletana
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dolci
tiramisu 
Biszkopty savoiardi .  l ikier Amaretto.  mascarpone. kakao. espresso.

tiramisu Wiśniowe
Biszkopty Savoiardi .  l ikier Amaretto.  mascarpone. czarna czekolada. espresso.
świeża wiśnia.  konfitura wiśniowa.

sernik san sebastian
Baski jski sernik z kremem philadelphia.

sprawdź naszą selekcję likierów.
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BAMBINI
spaghetti AL BURRO
Masło. parmigiano reggiano DOP.

spaghetti POMODORO
Pomidorki koktajlowe. bazylia. parmigiano reggiano DOP.
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koktajle

aperol zero 
Crodino. prosecco 0% la Gioiosa. carbonated water.

LIMONCELLO ZERO 
Limonzero. prosecco 0% la Gioiosa. carbonated water.

PORNSTAR ZERO
Puree marakuja.  prosecco 0% la Gioiosa. syrop wanil iowy. 
sok z cytryny. syrop cukrowy. białko.

basil smash
Gin Beefeater.  syrop z czarnego bzu. bazylia .  sour.  woda gazowana. 

melon star martini 
Wódka Stock. Likier z melona paesan. sok z cytryny. syrop wanil iowy. 
białko. prosecco. solanka.

WHISKY SOUR 
Bulleit  Bourbon. sok z cytryny. syrop cukrowy. białko ja jka.  solanka. 
bitter ziołowy. 

La Dolce Vita
Gin Beefeater.  l ikier z bergamotki Bergamia. Valpolicel la Ripasso. 
Sok z cytryny. syrop cukrowy.

Rose
Gin Beefeater infuzowany hibiskusem oraz rożą. prosecco. syrop różany. 
tonic.  sok z cytryny.

Lily
Gin Beefeater infuzowany niebieską herbatą.  tr iple sec.  syrop f iołkowy. 
sok z cytryny. białko.

LIMONCELLO SPRITZ 
Limoncello l imuni.  prosecco. woda gazowana.

aperitivo spritz 
Aperit ivo. prosecco. woda gazowana.

APERITIVO GRAPEFRUIT SPRITZ
Aperit ivo. Gin Beefeater.  sok z gejpfruta.  prosecco. woda gazowana.
sok z cytryny. syrop cukrowy.

WATERMELON MARGARITA
Tequila.  arbuz. syrop arbuzowy. sok z cytryny.

mimosa Antonina
Puree truskawkowe. prosecco. syrop lawendowy. sok z cytryny.

KAFFIR
Grappa Bianco. syrop z trawy cytrynowej i  l iści  kafiru.  sok z cytryny. 
syrop cukrowy. 

koktajle 0%
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kawa
ESPRESSO
ESPRESSO DOPPIO
AMERICANO
FLAT WHITE
CAPPUCINO
ice tea
zapytaj  o smak
Matcha ICE LATTE
MATCHA ICE LATTE
truskawka / mango
mleko 
owsiane / kokosowe

HERBATA
MEXICAN DREAM
EARL GREY
JAŚMINOWA
OWOCE LEŚNE
MANGO

SOFTY
COCA COLA 0,25L
COCA COLA ZERO 0,25L
FANTA 0,25L
WODA delice GAZOWANA 0,33L
WODA delice NIEGAZOWANA 0,33L
KARAFKA WODY FILTROWANEJ 0,7L
LEMONIADA domowa
cytrynowa / marakuja yuzu
KARAFKA LEMONIADY domowEJ 1L
cytrynowa / marakuja yuzu
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PIWA
PERONI NASTRO AZZURRO 0,33L |  5%

Pilsner Urquell 0,33L |  4,4%

Książęce Złote Pszeniczne 0,5l |  4,9%

Książęce IPA |  5,4%

HARDMADE YUZU LEMON |  4,5%

PERONI NASTRO AZZURRO 0,0%  0,33l

Książęce Złote Pszeniczne bezalkoholowe 0,5l

HARDMADE 0,0%  CITRUS ICE TEA CRUSH 0,4L
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LIMONCINO PORTOFINO 
Włoski ,  delikatnie słodki l ikier cytrynowy, wytwarzany z wyselekcjonowanych
cytryn,  uprawianych w rejonie Liguri i .  

AMARETTO ADRIATICO
Niezwykłe wydanie klasycznego l ikieru. Przygotowany z apuli jskich migdałów
pozbawionych skórek.

LIKIER Z MELONA PAESANO
Aksamitny i  kremowy l ikier o wyraźnym smaku melona.

CREMA ALPINA FRAGOLINE DI BOSCO
Poziomkowy krem z alpejskiego mleka

CREMA ALPINA PISTACCHIO
Pistacjowy krem z alpejskiego mleka 

MIRTO RICETTA STORICA
Likier z jagód mirtu o intensywnym korzennym aromacie z nutą balsamiczną

LIKIERY

GRAPPY
ZESTAW DEGUSTACYJNY GRAPP
Grappa Le Diciotto Lune. Grappa Giare Amarone. Grappa La Trentina Morbida.
Grappa Giare Amarone
GRAPPA LA TRENTINA MORBIDA
Grappa Le Diciotto Lune
grappa Riserva Botte Porto 
grappa Botti da RUM
grappa Botti da WHISKEY
wszystkie grappy degustowane są po 20ml

alkohole PREMIUM
WÓDKA ALTAMURA 
WHISKY silvio carta z sardynii
GIN SICILY EDITION 
TEQUILA DON JULIO
Zapytaj  o dostępność podstawowych alkoholi .
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